RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

MENUS DU 19/05/2025 AU 23/05/2025

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
19/05/2025 20/05/2025 21/05/2025 22/05/2025 23/05/2025
Entrée
Emincé végétal Bl O sauce Sauce bolognaise Poulet réti au jus Cheesebur ger
Plat forestiere Tarte au fromage
Boulettes végétales BIO Cordon bleu végétal Finger alamozzarella
Emincédedinde sauce ketchup
basquaise
Riz Petits poisBIO Coquillettes Courgettesala Potato Wedges
Accompagnement . " provencale .
Blettes persillées Carottes Poélée mexicaine Haricot beurrea
(h.rouge/ Bléau beurre I'anglaise
poivron/tomate/mais)
L aitage Rondelé nature Buchette mélange ala Frulos Edam ala coupe Petit suisse nature
9 coupe
Pomme Nappé au caramel Marmelade de myrtilles Abricot bio Brownies maison a base
Dessert : ,
maison d'oeufsBIO

* = Plat avec du porc




